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Schokoladendonuts

An Zutaten brauchst Du: Guss:
Teig (fiir ca. 15 bis 18 Stiick) « 1 Packchen Richie’s Bakery: Glasur Chips Creme
mit Bourbon Vanille

« 240 g Butter (zimmerwarm)

- 130 g Zucker Und fiir die Dekoration:

» 5 g Bourbon-Vanillearoma - Richie’s Bakery: Raspeln perlglanz Pink aus

« 3 Eier (Gr. L) Zartbitterschokolade

» 275 ¢ Mehl - Richie’s Bakery: Streudekor Glitzer Cubies Lila
+ 50 g Kakao « Heidelbeeren

« 1Packchen Backpulver

+ 350 ml Milch

- auBerdem: 1 Donutblech

Los geht’s:

1. Heize den Backofen bei Ober-/Unterhitze auf 180 Grad vor, buttere die Backform etwas und bestaube
sie leicht mit Mehl.

2. Stelle aus den Zutaten fiir die Donuts einen Riihrteig aus den genannten Zutaten her und verteile ihn
gleichmaBig auf die Backform. Wenn Du nur eine Backform hast, dann backe die Donuts nacheinander
und stelle den Teig in der Zwischenzeit kiihl.

3. Backe die Donuts ca. 20 bis 25 Minuten und teste dann mit einem Holzstahchen, ob noch Teig daran
kleben bleibt. Ggf. verlangerst Du die Backzeit.

4. Lasse die Donuts in der Form kurz ruhen und stiirze die Form anschlieBend auf ein Kuchengitter.

Dort lasst Du die Donuts vollstandig auskiihlen.

5. Nachdem die Donuts abgekiihlt sind, schmilzt Du die Glasurchips im heiBen Wasserbad.

6. Mit Hilfe eines kleinen Loffels verteilst Du die Glasur gleichmadBig auf den Donuts oder Du tauchst
die Donuts bis zur Halfte in die Glasur.

7. Jetzt bestreust Du die Donuts noch mit den Raspeln und Glitzer Cubies von Richie’s Bakery sowie den e
Heidelbeeren. v
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